
このままでは
守口大根が消えてしまう。
守口大根は「守口漬」という漬物用にだけ生産される伝統野菜です。

そのため契約農家さんと作付量を相談しながら生産されています。

ところがコロナの影響で「守口漬」の販売が減少、

このままでは来年の作付量が激減しそうです。

伝統野菜を守るためには毎年安定した作付量が必要です。

「過剰分の守口漬を廃棄してでも・・・、

農家に生産依頼だけして買い取り守口大根を破棄してでも・・・」

いろんな思いが駆け巡りましたが、大切に作った守口大根を破棄できません。

もちろん漬物職人が手塩にかけた守口漬を破棄することもできません。

そこで生産者応援商品を急遽用意しました。

またこの度「ハタケタナカ」「あいち在来種保存会」様からも

「守口漬」の販売をご協力いただけることになりました。

この機会にぜひ「守口漬」を食べてください。

よろしくお願いいたします。

　　　　　　　　　　　　　　　　　　  製造者　大和屋守口漬総本家




